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Weinkonigin des Vully unterwegs

Kallnach / Die erste Weinkénigin des
Weingebietes Vully und gleichzeitig
erste Weinkonigin der Schweiz, Ta-
mara Dipp, hatte an einem Anlass
der ehemaligen Schiilerinnen und
Schiiler der Hotelfachschule Lau-
sanne (AEEH -Stamm Bern) ikren
ersten Auftritt.

Gekront mit der dezenten und ele-
ganten Krone hatte die erste Weinkoni-
gin des Vully, Tamara Dipp, ihren Auf-
tritt in Kallnach in der seit 1920 beste-
henden Spezialitdten-Brennerei Mat-
ter-Luginbithl AG auf Einladung des
AEEH-Stammes Bern. Stammvater ist
Simon Weidmann, Vize-Stammvater
Gabor Szalai. Die in der Hotellerie-Ga-
stronomie titigen Mitglieder besuchen
jeweils verschiedene Betriebe zum
Zweck des Gedankenaustausches und
der Weiterbildung. Begleitet wurde Ta-
mara Diépp von Etienne Perrin der Oe-
nothek «rouge & blanc» Praz.

Vorfiihrung von edlen Tropfen

Wihrend des Anlasses wurden zwdlf
Weine des Vully vorgestellt. Es handelte
sich dabei um Erzeugnisse wie Pinot
Gris Séduction Vully AOC 2002, Frei-
burger Vully AOC 2003, Pinot Blanc
Vully 2002, Chardonnay Vully AOC
2002, Le Rubis Rosé de Pinot-Gamay
Vully AOC 2002 sowie Pinot Noir-
Weine wie La Sérénade, Le Tonnelier
und einen Pinor Noir en barrique. Aber
auch die Dessertweine La Délicatesse
und La Pelite Folie konnten degustiert
werden. Fiir den Anlass bereitete die
Kiichenchefin Michéle Bosshard-Mat-
ter verschiedene Gerichle nach einhei-
mischen Rezepten zu. Die Spezialitia-
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Die Vully-Weinkonigin Tamara Dépp mit dem AEEH-Stammvater Simon Weid-

mann (rechts) und Vize-Stanumvater Gabor Szalai

ten-Brennerei Matter-Luginbiihl AG
ist eines der dltesten Schweizer Fami-
lienunternehmen dieses Sektors. Ge-
schiftsfithrer ist Oliver Matter. Dieser
fiithrte die Géste durch den Betrieb und
informierte itber die Auswahlkriterien
der verwendeten Friichte. In der Spezi-
alititen-Brennerei Matter-Luginbiihl
werden mnach althergebrachter Me-
thode edle Spirituosen zubereitet. Die
Friichte stammen zum allergréssien
Teil aus der Region Seeland und den

angrenzenden Gebieten. Ein Urpro-
dukt der Firma ist der Martinazzi Bit-
ter, em erfrischender Apéritif aus 25
Kréutern. Erstmals im Jahre 1864 in Tu-
rin hergestellt, kaufle der Firmengriin-
der Ernst Luginbithl-Bogli 1928 das
Rezept fir die Martinazzi-Herstellung.
Er hatte dieses damals bereits acht
Jahre in der Schweiz vertrieben. An der
Weltausstellung von 1934 in Chicago
wurde dieser Apéritif als « Will Tell» mit
einem Preis ausgezeichnet. tb




